La partecipazione al convegno dara diritto ai professionisti partecipanti all’attribuzione di crediti formativi
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EVOLUZIONE DELLA DOC ALCAMO
CATARRATTO: VITIGNO SIMBOLO DEL TERRITORIO
Ore 9,00 Aula Magna 1.1.S.S.” Mattarella-Dolci”, sede di Alcamo Via Goldoni 9

Saluti:

Loana Giacalone Dirigente Scolastico I.1.S.S. “Mattarella- Dolci”
Domenico Surdi Sindaco di Alcamo

Vincenzo Cusumano Direttore IRVO

Fabio Marino Direttore ESA

Interventi:

Antonio Benanti Presidente “Consorzio Tutela Vini Etha DOC”
“Prospettive e sviluppo della DOC Alcamo nel panorama delle aree vocate alla produzione di
vini di eccellenza.”

Vincenzo Bambina Enologo “Fattorie Augustali”

“Innovazione e miglioramento delle pratiche agronomiche e di vinificazione per la longevita
dei vini DOC Alcamo”.

Alessandro Viola Produttore - Enologo

“Il Catarratto simbolo della DOC Alcamo com'era e com'é cambiato negli anni. -1972 ad oggi”;
Antonino Cossentino Produttore — “Cantine Cossentno”

“Punti di forza e debolezze del marketing e di comunicazione della DOC Alcamo.”

Aldo Vaccaro Presidente “Cantine S. Antonio”

“Il ruolo della cooperazione nel rilancio della DOC Alcamo”

Francesca Cerami IDMED (Istituto Dieta Mediterranea) | Esperta di enogastronomia

Dibattito

Degustazione: Vini DOC Alcamo
Salvatore Bonura Dr. Agronomo — Sommelier AIS — degustatore 2* livello wset



